
  A S I A  S O U L  -  F O O D  B E I M

K l e i n e  B o w l s  -  als Vorspeise oder Beilage
kreuz und quer bestellen - auf was ihr Lust habt


B a o -B u n s  -  gedämpfte, offene Hefeteigtaschen
mit knackigem Salat, Chili-Dressing, Sriracha-Majo
und Füllung nach Wahl


Crispy Chicken / Mango		 6,90	 Crispy Tofu -vegan-	 6,90	

Zarte Ente vom Lugeder		 7,50	 Veganes Hack		 7,20

Lachs / Frischkäse			 7,90	 Pulled Pork 			 6,90

 


To n k o t s u -R a m e n  -  R e i c h h a l t i g e  S u p p e  a u s  J a p a n

würzige, sehr herzhafte Brühe aus Fleisch und Shitake Pilzen mit hausgemachten 

Nudeln, zartem Schweinebauch, Gemüse, Nori-Blatt und wachsweichem Ei

18,-

H a u s g e m a c h t e  D u m p l i n g s

Unsere handgemachten Teigtaschen werden angebraten und anschließend

gedämpft - Gewicht jeweils 50 Gramm, mit klassischer Soße aus Soja, Reisessig, 		
Chilipowder und Sesamöl zum Dippen


Füllungen:
Schwein/Garnele (der Klassiker)	 2,60		

Hähnchen Teryaki  			 2,50		 Wagyu/schwarze Bohnen		 3,20

Aubergine/Linsen -vegan-		 2,70		 Gemüse/Tofu -vegan		 2,50 


Dumpling-Mix - 3 verschiedene Sorten nach Wahl	 7,70

5-Dumpling-Mix - alle Sorten 				 12,70


N o c h  w a s  S ü ß e s ? !

Gebackene Banane					 Apfel-Zimt -Frühlingsrolle		

mit Honig, Sesam und Vanilleeis	 6,50		 mit Sahne und Vanilleeis	 5,90	

 Kirschblüten: Designed by macrovector / Freepik

hausgemachtes Kimchi - vegan       

fermentierter Kohl „asiatische Art“     5,50

Basmatireis 

dezent Gewürzt          4,-

2 hausgemachte Frühlingsrollen

vegan mit Gemüse/Reis/Tofu + Dip        5,20

Spicy Asia Salat

bunte Salate in süß-saurem Dressing

mit Sesam und gepickeltem Kürbis       6,-

Tataki vom Wagyu

kurz angegrillt, innen roh

mit Wasabi                       10,-

Pilz Bowl                                  

mit süßen Zwiebeln und schwarzen Bohnen

6,-

gebratene Nudeln - vegan

hausgemachte Nudeln

in Knoblauch-Ingwer-Chiliöl       5,-

Home Fries

Pommes mit Schale        4,50

Gegrillter Garnelenspieß

mit Paprika-Limettenfinish                            6,50



Nichts Asiatisches
Schnitzel „Wiener Art“ vom Strohschwein						 19,-
in Butterschmalz gebacken, mit Preiselbeeren und Zitrone, wahlweise 

Bratkartoffeln (Zwiebel/Speck/Kümmel) oder Home Fries und Salat


Zwiebelrost von der bayerischen Wagyu-Lende -  280 Gramm			 42,-
mit schwarzer Jus, Kräuterbutter, Röstzwiebeln 

und  wahlweise Bratkartoffeln (Kümmel/Speck) oder Home Fries


Barbecue-Grillteller									 23,50

Spareribs, Mini-Pulled-Pork-Burger, gegrillte Hähnchenbrust, Bacon, 

Barbecuesoße, Kräuterbutter, Bratkartoffeln und glasiertes Gemüse

(mit kleinem Wagyu Steak statt Hähnchenbrust)					 29,50


Veggie-Grillteller										 19,50 

Grillkäse, Mini-Veggie-Burger, gegrillter Kürbis, Mangochutney, Salsa,
Reis, glasiertes Gemüse und Home Fries 			


Unsere Burger servieren wir im hausgebackenen Sesam-Brioche-Bun
aus Kartoffeln, Bio-Mehl und Schmide`s Hühnereiern.


Prime-Beef-Burger

mit hausgemachtem Wagyu-Patty (125 Gramm) / rote Zwiebeln 


/ Gewürzgurken / Rucola /Special-Barbecuesoße / Aioli / 

Schmelzzwiebeln und würzigem Raclette-Käse


16,50


*Big Barbecue       

Rindfleischpatty, Onion Rings, Bacon, Barbecuesoße, 


Knoblauchmayonnaise, Zwiebeln, Tomate, Salat

13,50


*Crispy Chicken 								  Classic Cheeseburger

Knusper-Hähnchenbrust, Mangochutney          	    		  	 Cheddar, Gurkenrelish, 

Knoblauchmayonnaise, Salat, Tomate, Zwiebeln			     Senf, Zwiebeln, Salat
13,50												        12,50


        

*Veggie-Burger (vegetarisch)

Linsenpatty, Butterzwiebeln, Cheddar, Salat, 

Tomate, Zwiebeln, Barbecuesoße, Knofimayo

13,50


*Schweizer Burger    

Rindfleischpatty, Käsesoße, Knoblauchmayonnaise, 

Kartoffelrösti, Speck, würziger Raclettekäse, 
Zwiebeln, Salat           14,50

Roßkothen´s Burger 


Beilagen u. Dips

Home Fries (vegan) 4,50

Süßkartoffelpommes (vegan) 5,90

Kürbisfalafel (vegan) 6,-

Onion Rings				 5,80

gemischter Salat			 5,50

in French- oder Kürbiskerndressing
Ketchup/Mayonnaise		 0,30

Knoblauchmayonnaise		 1,50

Barbecuesoße (vegan)		 1,50
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