
Roßkothen´s Burger 


Unsere Burger servieren wir im hausgebackenen Sesam-Brioche-Bun

aus Kartoffeln, Bio-Mehl und Schmide`s Hühnereiern.


Prime-Beef-Burger

mit hausgemachtem Wagyu-Patty (125 Gramm) / rote Zwiebeln 


/ Gewürzgurken / Rucola / Barbecuesoße / Aioli / 

Schmelzzwiebeln und Cheddar


16,50


*Big Barbecue       

Rindfleischpatty, Onion Rings, Bacon, Barbecuesoße, 


Knoblauchmayonnaise, Zwiebeln, Tomate, Salat

13,50


*Crispy Chicken 	           					     	              *Classic Cheeseburger

Knusper-Hähnchenbrust, Mangochutney          	       Rindfleischpatty, Cheddar, Gurkenrelish, 
Knoblauchmayonnaise, Salat, Tomate, Zwiebeln	            Senf, Ketchup, Zwiebeln, Salat

13,50												        12,50


        

*Veggie-Burger (vegetarisch)

Linsenpatty, Butterzwiebeln, Cheddar, Salat, 

Tomate, Zwiebeln, Barbecuesoße, Knofimayo

13,50


*Pulled Pork    

vom Schöfthaler Strohschwein, 

mit Krautsalat, Barbecuesoße und roten Zwiebeln

13,50


Beilagen u. Dips

Home Fries (vegan) 4,50

Süßkartoffelpommes (vegan) 5,90

Onion Rings				 5,80

gemischter Salat			 6,-

in French- oder Asia-Kürbisdressing
Ketchup/Mayonnaise		 0,30

Knoblauchmayonnaise		 1,50

Barbecuesoße (vegan)		 1,50



Tageskarte
Frisch gebackenes Langosch 								 10,-
mit Sauerrahm, Kirschtomaten, Bärlauchpesto 

und hausgemachtem Pastrami


Bärlauchcremesuppe 									 5,50
mit Sahnehaube und Tomatenwürfeln


* * *


Saftiges Kotelette vom Schöfthaler Strohschwein					 21,50
auf Weißbier-Schwammerlrisotto, mit Bratensoße, glasiertem Gemüse

und Bärlauch-Hollandaise									


Geschmorte Hochrippe vom bayerischen Weide-Wagyu				 26,-
Portweinsoße / glasiertes Gemüse / 

Kartoffel-Selleriestampf / Bärlauch-Hollandaise


Schnitzel „Wiener Art“ vom Strohschwein						 19,-
in Butterschmalz gebacken, mit Preiselbeeren und Zitrone, wahlweise 

Bratkartoffeln (Zwiebel/Speck/Kümmel) oder Home Fries und Salat


Barbecue-Grillteller									 24,50

Spareribs, Mini-Pulled-Pork-Burger, gegrillte Hähnchenbrust, Bacon, 

Barbecuesoße, Kräuterbutter, Bratkartoffeln (Zwiebel/Speck) 

und glasiertes Gemüse

(mit kleinem Wagyu Steak statt Hähnchenbrust)					 30,-


Pikantes Chorizzo-Risotto								 16,90
mit gegrilltem Garnelenspieß und mariniertem Rucola


Veggie-Grillteller										 19,50 

Grillkäse, Mini-Veggie-Burger, gegrillter Kürbis, Mangochutney, 

Chimichurri, Reis, glasiertes Gemüse und Home Fries 		


Tagliatelle in Bärlauchpesto								 14,-
mit confierten Tomaten, Parmesan und mariniertem Rucola


* * *


Mini-Apfelstrudel										 5,90

mit Sahne und Vanilleeis


Mandel-Panna Cotta									 4,90
mit Apfel-Preiselbeerragout 


